____________ |Miele

Battre finns inte

Bara hos Miele:

Bryna, tillaga och gratinera -
allt ar mojligt med den nya
multipannan.




Multipannan KMB 5000 S -
ett kokkarl for olika tillagningsmetoder.

Sedan 1899 ar vi trogna var foretagsfilosofi. "Alltid battre”, tva ord som har lagt grun-
den till att sakerstalla var hoga kvalitetsstandard och att géra Miele till ett av vérldens

starkaste varumarken inom vitvaruindustrin.

Manga innovationer kommer fran Miele.
Varje dag &gnar sig var utvecklingsavdel-
ning at att goéra vara produkter &nnu
battre och att kombinera dem béattre med
varandra.

Med multipannan KMB 5000 S har Miele
tagit fram ett tillagningskarl for alla in-
byggnadsprodukter. Oavsett om du bry-
ner maten pé héllen, fortsatter tillagning-
en i angkokaren eller gratinerar maten

i ugnen — Mieles nya multipanna kan
anvandas for alla dessa tillagningssatt.
Multipannan ger hégsta matlagningskom-
fort.

Njut av férdelarna:

= Jamn varmeférdelning ger basta tillag-
ningsresultat

= Snabb och enkel rengdring tack vare
nonstickbelaggning

= Maten kan tillagas med lite fett

BARA HOS .
[Y1[138 Multipanna KMB 5000 S
= Multipannan &r av aluminiumgjutgods

belagd med kvalitetsytan Durit Protect
Plus® som goér den enkel att diska och
bara lite fett behdver anvéndas vid
matlagningen. Dessutom har den induk-
tionsanpassad botten och lock i polerat
rostfritt stal

= Kan anvandas p4 alla typer av glaskera-
mikhallar, i &ngkokare, kombidngkokare
och i ugnar pa galler (ej avsedd fér gas-
héllar)

= Kapacitet ca 6 port (2,5 kg)

= Yttermatt:
B 32,5 xD26,0xH6,0cm
Hojd inklusive lock med handtag 13 cm




Ett enda kokkarl for tre tillagningsmetoder -

finns bara hos Miele.

Oavsett for vem du lagar for eller hur mycket tid du vill I1agga pa matlagningen, gor

det med entusiasm. Gor sjélva tillagningen av maten till en njutning med hjalp av de
forstklassiga kokkarlen fran Miele, kokkarl som star for enkelt och sakert handhavande.
Vi kénner alla till att man fér en matratt kan behdva anvanda flera inbyggnadprodukter
eller en mangd kokkarl. Varfor inte anvénda ett kokkarl som klarar alla tillagningsmeto-
der? Mieles multipanna KMB 5000 S kan tack vare sitt material och storlek anvéndas
for alla tre tillagningsmetoder.

1. Vitaminbevarande tillagning av
mat med angkokare

2. Snabb och energibesparande
bryning pa induktionshallen

3. Komfortabel och bekvam
ugnsstekning

Det hdlsosamma sattet att laga mat
Till skillnad mot vid kokning ligger maten
inte direkt i vattnet och lakas darfor inte
ur. Den mangd vatten som behdvs for till-
lagningen varms upp utanfor tillagnings-
utrymmet. | sjélva tillagningsutrymmet
strommar det in ren &nga som omsluter
maten mjukt fran alla sidor. Anga trénger
ut syret ur tillagningsutrymmet sa att livs-
medlen inte kan oxidera. Det gor att farg,
arom och vitaminer bibehalls optimalt.

Hemligheten med blixtsnabb mat-
lagning

Matlagning med induktion har utvecklats
till den modernaste matlagningstekniken.
Induktionsuppvarmningen alstrar vdrme
direkt i kokkéarlets botten med hjalp av
ett magnetfélt. Darfér maste magnetiska
kokkarl anvandas. Energitillférseln i
Mieles induktionshéllar kan regleras
blixtsnabbt och finskaligt. Det gor att

du vinner tid och sparar energi.

Ett rent n6je

Mieles ugnar med en méngd olika ugns-
funktioner ger optimala férutsattningar for
tillaging av alla sorters mat. Med multi-
pannan kan man bryna maten pé héllen
och sedan tillaga den ugnen, allt i samma
kérl. Att gratinera i multipannan ar ocksa
enkelt.
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kvalitetshevis

10 ars kvalitetsbevis

Mieles kvalitetsbevis géller som en
vardecheck péa 1.000:- vid eventuell
reparation upp till 10 &r efter kdpet av en
Miele tvattmaskin, torktumlare, diskmas-
kin, inbyggnadsugn, inbyggnadshéll som
anvands i enskilt hushall. Kvalitetsbevi-
set inférdes p& den svenska marknaden
i mars 1996. Fran och med 2004 géller
kvalitetsbevis dven for kylskap, frysskap,
kyl/frys-kombinationer och &ngkokare.

Nu kan du registrera ditt kvalitetsbevis
p& www.miele.se.

www.miele.se
konsument@miele.se

Miele
GALLERY

Miele Gallery

Miele Gallery ar ett exklusivt showroom
dér du kan upptacka Mieles véarld, utan
att kdnna nagon press att kopa. Boka
gérna personlig visning for att hitta de
produkter som passar dig och ditt hem
allra bést.

Miele Gallery Stockholm
Industrivdgen 20, Solna

Miele Gallery Goteborg
Lisa Sass gata 1, Hisings Backa

www.mielegallery.se

Bdattre finns inte

For service - ring
Miele ServiceHotline

077 077 00 20

Galler hela Sverige — du blir automatiskt
kopplad till nA&rmaste Miele Service
Center (du blir ombedd att knappa in
ditt postnummer).

Lokalsamtalstaxa.

www.miele-shop.se }

Vialkommen till Miele Shop!

| Miele Shop kan du handla Mieles eget
sortiment av tillbehér. Har finns damm-
sugarpasar, filter och olika tillbehor till
diskmaskiner, ugnar och angkokare mm
- allt i originalkvalitet fran Miele.

Miele Shop ar 6ppen dygnet runt sa du
kan bestalla nar det passar dig och f&
produkterna hemskickade.

www.miele-shop.se
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